
 

Календарный учебный график на 2021-2022 учебный год 

по специальности среднего профессионального образования, 

программы подготовки специалистов среднего звена 

43.02.15 "Поварское и кондитерское дело " 

3 курс 2021-2022 уч. год 
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Порядковые номера  недель учебного года  
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процессов 
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сложного 

ассортимента с 

учетом 

потребностей 

различных 

категорий 

потребителей, 
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обслуживания 
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